Ingrédients et Valeurs Nutritionnelles
VOTRE COLIS : FARANDOLE FOIE GRAS DES FETES

LE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD BOITE 65G :

Ingrédients : Foie gras de canard?, eau, sel, Armagnac (SULFITES), poivre, sucre. Origine foie gras
de canard : France

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie kJ 1948 kJ, Energie kcal 471 kcal, Matieres
grasses 48.8 g, dont acides gras saturés 18 g, Glucides 2 g, dont sucres 1.5 g, Protéines 5.6 g, Sel
1.3¢g

LA SPECIALITE DE BLOC FOIE GRAS DE CANARD AU JUS TRUFFE D’ETE 65G :

Ingrédients : foie gras de canard?, eau, jus de truffe d'été 3% (Tuber Aestivum), sel, acti'truf (farine
de sarrasin, truffe blanche d'été (Tuber Aestivum Vitt), arbme de truffe blanche), poivre,
sucre. Origine foie gras de canard : France

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie kJ 1948 kJ, Energie kcal 471 kcal, Matiéres
grasses 48.8 g, dont acides gras saturés 18 g, Glucides 2 g, dont sucres 1.5 g, Protéines 5.6 g, Sel
1.3¢

LE BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD DU SUD OUEST 100G :

Ingrédients : foie gras de canard, eau, sel, Armagnac (SULFITES), poivre, sucre. Origine foie gras
de canard : IGP Canard a foie gras du Sud-Ouest (Chalosse, Gascogne, Gers, Landes, Périgord,

Quercy).

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g: Energie kJ 1948 kJ, Energie kcal 471 kcal, Matiéres
grasses 48.8 g, dont acides gras saturés 18 g, Glucides 2 g, dont sucres 1.5 g, Protéines 5.6 g, Sel
1.3¢

LE FOIE GRAS DE CANARD ENTIER DU SUD-OUEST, RECETTE A ANCIENNE 125G :

Ingrédients : foie gras de canard, sel, poivre.

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie kJ 2247 kJ, Energie kcal 543 kcal, Matiéres
grasses 55.6 g, dont acides gras saturés 20.3 g, Glucides 2.4 g, dont sucres 1.1 g, Protéines 8 g,
Sel1.3g




LE FOIE GRAS D’OIE ORIGINE PERIGORD, RECETTE A L’ANCIENNE 180G :

Ingrédients : Foie gras d'oie, sel, poivre

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g : Energie kJ 2263 kJ, Energie kcal 549 kcal, Matieres
grasses 57 g, dont acides gras saturés 22.8 g, Glucides 1.9 g, dont sucres 0.4 g, Protéines 7.8 g,
Sel1g




